


NA KAZDA OKAZJE

Sktadniki:

160 g masta
160 g cukru
3 jajka

1 tyzeczka ekstraktu
waniliowego

110 g maki
szczypta soli

Vs tyzeczki proszku do pieczenia
70 ml mleka

12 jajek czekoladowych

Krem
120g masta
szczypta soli

240 g cukru pudru
2-4 tyzki mleka

espodzianka
wielkanocna

PRZEPIS NA: 12 BABECZEK

B4

* Piekarnik nagrzac do temperatury 160°C
(grzanie gora i dot).

Masto i cukier ubi¢, by uzyskac puszysta konsystencje,
nastepnie dodac jajka i ekstrakt waniliowy. W osobne;j
misie wymieszac suche sktadniki: make, sol, proszek do
pieczenia. Nastepnie naprzemiennie dodawac do utartego
ciasta suche sktadniki i mleko. Rownomiernie napetnic
foremki, w srodku umiescic jajko czekoladowe, lekko
wciskajac je w ciasto.

e Czas pieczenia: 25—-30 min

Babeczki odstawic¢, by catkowicie wystygty. Ubi¢ masto,
nastepnie dodac sdl, cukier puder oraz mleko. Dekorowa¢
babeczki kremem oraz jajkami czekoladowymi.
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